Der Herbst zieht einv

Tataki vom Hirschriicken (kurz angebraten)
Wacholder-Ponzu-Sud/ mariniertes Blaukraut
eingelegte Pfifferlinge/ Krauterol

Gebackene Kirbisrolle/ Bittersalate/ Miso—Honigdressing

Sanddorn-Gel/ schwarze Walnusse

Kirbiscremesuppe vom Hokkaido
Vanille/ Kerndl
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Risotto vom Hokkaido/ Burrata/ Feige
karamellisierte Walniisse

Gebratenes Saiblingsfilet/ Gelbe Beete Risotto
Randig - Gewlirz Sauce/ Wirsingchips

Rehragout/ Blaukraut
karamellisierte Maroni/ Spatzle

Rehrilicken im Haselnuss—Pfefferkrokant
Wildjus mit Valrhona verfeinert/ Selleriecreme
eingemachte Marillen/ Blaukraut/ Schupfnudeln

Gebratener Hirschriicken/ Holunderwildjus
Petersilienwurzel/ Kohlsprossenblatter/ Klirbisgnocchi
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Maroni Créme Brilée/ Cassis—Sorbet/ Haselnusscrunch
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